ANTICO

PRIMITIVO
EPPO DI MANDURIA

DENOMINAZIONE DI ORIGINE PROTETTA
AGED IN OAK

VIGNETI DI PROVENIENZA
Areale della Doc Manduria.

UVE DI PROVENIENZA
100% Primitivo.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO

Controspalliera a cordone speronato e alberello.

SuoLro

Terre rosse ricche di ferro su fondo calcareo.

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO

Fermentazione prolungata sulle bucce a temperatura con-
trollata e affinamento e maturazione in acciaio Subisce un
breve passaggio in legno (botti grandi).

-pmH ITNO ANALISI SENSORIALE

Di Ma) DURIA Rosso rubino con nuance porpora. Intenso al naso di com-
oninpols bi oot T posta di fragole, mora di rovo, rosmarino, e un floreale di
AQED iN O AK v viola su fondo di humus. Morbido e strutturato ripropone
| a ventaglio le sensazioni avvertite al naso, per poi chiudere
persistente su toni vegetali e fruttati.
Rossa e C:L‘f‘ewa
sotto 2 fuen Gip = TITOLO ALCOLEMICO
vecclun e cador 14%
per s Al uta o
¢ ¢ pnwitivo
A fo d P“’)"“* TEMPERATURA DI SERVIZIO
Tl il = 16/18° C
e A tews- vossa :
ABBINAMENTI
A TICO Pasta con i funghi, arrosti, carni alla brace, montone, o sulle
EPPO tradizionali orecchiette alla barese.
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